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VINO DI CACTUS

4 litri di vino nero

1 litro di vino bianco

1 litro di alcod a90°

5 Arancetagliate a spicchi
(anchelabucda)

1 Limone tagliato a spicchi
(anchelabucda)

1 Baccdlo di Vaniglia

1 Kg di zucclero

Tenere il tutto per 40 gorni amaceare in un recipente
ed ognidue giorni megolare a esclusione degli ultimi
cingue.

Dopoaver tolto tutto il liquido, filtrare confiltri di
carta), quind imbattigliare.



